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Karsten Wilke, Irene Burow, Annelene Koch und Nadja Hoffmann ver-
kosten den Gliihwein vom ,Le Café” am Fiinfgiebelhaus. Fotos: Ove Arscholl
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Seit 2006 testet die OZ die Rostocker Glithweine

Nach fiinf Jahren Glithweintest
schmiicken sich viele Stande auf dem
Rostocker Weihnachtsmarkt mit ihrem
Testergebnis.

Hofmanns Hiittengaudi und Weingut
Misskam belegten schon 2007 gemein-
sam den ersten Platz. 2008 fiihrten
Huttengaudi und Gloggstand die Rang-
liste an, 2009 der Finnland-Stand und
2010 das Weihnachtsdorf am Brink.

Tester des Jahres 2011 waren die
OZ-Leser Mareike Dech, Theresa Doep-
ke, Ulrike Kleist, Annelene Koch, Ste-
fan Pohling, Henriette Schréder, Rai-
ner Skuras, Kira Stratmann, Karina
Trautmann. Unterstiitzt wurden sie
von den OZ-Mitarbeitern Ove Ar-
scholl, Charlotte Berger, Irene Burow,
Steffen Eggebrecht, Hannes Ewert,
Max Giesdorf, Nadja Hoffmann, An-
drea Stapel und Karsten Wilke.

Jana Bernitt (29) serviert am Glégg-Stand den schwedischen Frucht-
punsch mit Mandeln und Rosinen.

Weingut glitht besonders
gut: Sieg tiir Misskam

Das Weingut Misskam liegt in der Gunst der OZ-Tester vorn, gefolgt
von Dauerbrenner ,Hiittengaudi® und Schultzes Grillkutsche.

Von Ove Arscholl, Irene Burow
und Steffen Eggebrecht

Stadtmitte — Zum sechsten Malha-
ben Leser und Mitarbeiter der OST-
SEE-ZEITUNG gemeinsam die
Gliihweine auf dem Weihnachts-
markt getestet und obwohl es wie-
der knapp war, wird auch in die-
sem Jahr ein Sieger gekiirt. Das
Weingut Misskam fiihrt die Besten-
liste an, dicht gefolgt von Hof-
manns Hiittengaudi und Schultzes
Grillkutsche. Fiinf Gruppen waren
unterwegs, um alle Weine zu pro-
bieren — nicht nur in puncto Ge-
schmack. Auch Ambiente, Freund-
lichkeit und Temperatur wurden
berticksichtigt. Aus allen Katego-
rien wurde schliefilich eine Endno-
te gebildet — bis zu drei Glithwein-
becher konnten ]eweﬂs vergeben
werden.

Die erste Mannschaft nimmt den
Neuen Markt unter die Lupe.
Gleich am Anfang lobt Studentin
Karina Trautmann die Lage der
Aprés Hiitte gleich am Riesenrad.
»Da kann man schnell vom Gliih-
weintrinken in die Gondel steigen.
Das hebt den Flirtfaktor.” Nach
dem Genuss der ersten heiBen Wei-
ne zeigt sich Volontdr Hannes
Ewertvom ,Alex" begeistert. , Auf
der Toilette lauft ,Sun of Jamaika',
da musste ich ein bisschen mitwip-
pen.” Kurze Zeit spater bemerkt
Studentin Kira Stratmann, dass die
beiden Méannerim Team im Hinter-
treffen sind, was den Glithwein an-
belangt: ,Nach fiinf Stdnden ha-
ben wir unsere Gldser immer noch
zuerst leer.”" OZ-Volontar Steffen
Eggebrecht versucht, die Ehre zu
retten: ,SchlieBlich miissen wir die
Aufnahmen fiir das Internet-Video
einfangen." Servicepunkte vergibt
die Gruppe fiir die gratis Erdniisse
bei Hofmanns Hittengaudi: ,Et-
was Salziges ist ein schénes Bei-
werk zu einem guten Glithwein",
restimiert Ewert.

Jede Menge Testerfahrung
bringt der 50-jahrige Rainer Sku-
ras mit. Er ist bereits zum dritten
Mal unter den Testern. ,Der Wein
darf nicht schaumen”, erinnert er
seine Mitstreiter. Skuras' Gruppe
hat sich die Krépeliner Strafe vor-
genommen. Am Weingut Misskam
sind sich die Umstehenden einig.
,Hier gibt es einfach den besten
Wein", befinden Rolf und Gabriele
Hennig aus Hohen Luckow. Ihnen
ist die Test-Gruppe gleich aufgefal-
len und schnell ist man im Ge-
sprach — auch hier herrscht ein ho-
her Flirtfaktor. Noch besser ist der
in Schultzes Grillkutsche, wo ein
Dach den Regen abhélt und neben
Gliihwein gleich noch andere Le-
ckereien, wie heifer Heidelbeer-
wein und die Spezialitdt des Jahres
angeboten werden: heiBler
Irish-Cream-Likor mit Pfeffi. ,Le-
cker", sind sich Charlotte Berger
und Theresa Doepke einig, bevor
sie weiterziehen zu Glégg und
Finnland.

Einige Meter weiter nehmen die
Tester den Wein der Weihnachtspy-
ramide auf die Zunge. Hier, aber
auch bei Familie Stey und , Wurst
Udo", 1asst es sich super flirten, er-
innern sich die Tester, die schon
letztes Jahr dabei waren. Kaum
wird der OZ-Button gesichtet, geht
es auch schon los — weil sich hier
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viele Durstige in iiberdachte Plau-
derecken zuriickziehen kénnen.
+Wurst-Udos Glithwein macht
schon vor dem Trinken betrun-
ken", scherzt Nadja Hoffmann. Un-
terdessen hat Charlotte Bergers
Team den historischen Weihnachts-
markt erreicht. Hier gibt es nicht
nur Glithwein — original Dresdner
Striezel, wie Wirt Peter Krumbiegel
versichert — sondern am Stand ne-
benan auch Pflaumen-, Kirsch-,

Heidelbeer- und Honigwein. Da

fallt die Bewertung schwer — die
Weine schmecken zu fortgeschritte-
ner Teststunde inzwischen alle.

Noch relativ frisch im Kopf ist
das kleinste Team des Abends.
Jane Kelting ist mit Ulrike Kleist
und Mareike Dech unterwegs von
Schmidts Ausschank —wo der Glith-
wein sogar am Platz serviert wird —
zum Doberaner Platz. Hier muss
der Vorjahressieger, Weihnachts-
dorf am Brink, seinen Ruf verteidi-
gen. Der lange Weg macht dem
Team nichts aus, Mareike Dech ist
seit Jahren Stadtfiihrerin und kann
ihren Mitstreitern die Zeit mit span-
nenden Anekdoten verkiirzen.
® Video vom Gliihweintest
www.ostsee-zeitung.de

auf

In ,Schmidts Ausschank” serviert Dieter Schmidt seinen heilen Trop-
fen den Testern Ulrike Kleist, Mareike Dech und Jane Kelting am Platz.
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Fiinf Tassen fiir die
Hiittn Gaudi®

Der Héndler auf dem Neuen Markt iiberzeugt die OZ-Gliihweintester — wie auch schon in
den Jahren 2007 und 2008. Neben dem Geschmack ist das Ambiente chhUg

Von Vanessa Kopp

Rostock — Die OZ-Glithweintester
haben ihr Urteil geféllt: Den besten
Weihnachts-Trunk gibt es bei der
,Hiittn Gaudi" am Neuen Markt.
»Da stimmt einfach alles”, erklart
Marion Schmoll (52). ,Der Gliih-
wein kommt von einem Winzer,
das Personal ist freundlich, und es
gibt selbstgebackene Platzchen."
In vier Teams aufgeteilt probierten
sich 15 OZ-Leser durch die knapp
30 Verkaufsstainde auf dem Ros-
tocker Weihnachtsmarkt. Neben
dem Geschmack waren zudem die
Temperatur, das Angebot und das
Ambiente gefragt. Fazit: Der Glith-
wein muss nicht nur schmecken, Die OZ-Leser Oliver Liebsch (30), Ines Blietz (28) und Giinther Mewes (70) testen die Glithweinstdnde an cler

auch die passende Stimmung ist Fischerbastion. Sie bewerten Geschmack, Temperatur, Angebot und Ambiente. Foto: Vanessa Kopp
wichtig.
Damit konnte das ,Tavernchen” | [l ; 17 DRSS S,

auf dem Historisches Weihnachts- So schmeckt der Glﬁhwem auf
markt punkten. ,Die Atmosphdre | | dem Rostocker Weihnachtsmarkt
ist besonders", lobt Stephan Holtz e R iz
(28). ,Wo sonst hat man Live-Mu-
sik?" Getrunken wird nicht aus den
herkommlichen Tassen, sondern
aus getopferten Bechern.

Inder ,Rostocker Pyram.ldenstu-
be" auf dem Markt machen es sich
die Tester gemiitlich — Aussicht in-
Kklusive. ,Das hat hier definitiv Flirt-
faktor”, bemerkt Gudrun Schro-
der. Die 62-Jahrige linst zum Tre-
sen. ,Und auch eine Geschirrspiil-
maschine. Das ist wichtig. "

Monja Naleppa (21) legt beson-
deren Wert auf Gemiitlichkeit. Bei

»Johannsons-Rauchwurst” notiert - Httn Gaudi
sie sich auf ihrem Fragebogen: 2 Wurst
Heizstrahler tiber den Tischen, ge- | LL < Btk — :
schmiickt mit Tannen. Geschmack- | | Thomas Holz u. Sohn X FEFFd STFED
lich iiberzeugt die Studentin aller- 1 7 T T
dings mehr das , Glithwein-Eck”, | 2. Rostocker Pyramidenstube 0 A 4989 3999
Giinther Mewes (70), Ines Blietz | | Rostocker Kldnstuv AR Ll
(28) und Oliver Liebsch (30) testen | =
die Héndler an der Fischerbastion. — 2 E _— s 5 5 | Eh b e
| «Die Rummel-Ecke meide ich nor- | Grog u. Glihweinstubchen AW
' | malerweise”, meint Mewes. ,Jetzt | —
habe ich einen Grund, mir diese || Johannson Rauchwurst
Ecke des Marktes anzuschauen.” [ Eiittorach e Weihnac htamant {
Die laute Party-Musik stimmt den | ' sl ‘r‘ S @ . i Ltk
Rentner aus Sievershagen anfangs | Weinwirtschaft (17} J39Ed 999 »
allerdings skeptisch. Geschmack- || 5 S T T =y
lich iiberzeugt das Trio der Gliih- SchoidtsAlisschiaok - "‘" i "'" Sl
wein von ,Thomas Holz und ___ Winzer Gluhwein Rheinhessen JETIE @""l
‘Sohn". Der Trunk stammt aus ei-
nem Weingut in Rheinhessen, den |- alte Bmerb"d_ev @ 49591 3999
Unterschied merken die Tester Brunnenschénke @ % FAEEEd JAIEES
leich beim ersten Schluck. ,Das [ =~ — 2
g.mbiente ist schon, wir kénnen im Ahrend Gluhweinstibchen 9 / 3D a8
Warmen sitzen, und dazu gibt es . Weingut Misskam ATTE
noch einen leckeren, heifen Glih- "EUt . ; 2 ;
wein", zieht Oliver Liebsch sein Fa- Pyramide ,Winzer Gluihwein* @ | LR KR
zit. Seine Team-Kollegin Ines s
Blietz nickt zustimmend. i @ L L L
,Das Sternenzelt” an der Ecke Schlemmerhiitte (15] el ]
Lange Strafe/Am Kanonsberg ist || sk 7
in diesem Jahr zum ersten Mal da- | & L @
bei. Das weiBe Zelt bietet gemiitli- | Weihnachtsdorf Brink 52}
chen Loungecharakter, das Perso- | PR TS
nal bedient in Hékelmiitzen, das Schumifsipatciectianke @ :
Publikum istjung und nascht russi- | Zum Sternenzelt @
sche Teigtaschen. ,Dasistflirmich | : o —
KTV-Feeling auf dem Weihnachts- {\Fa Welk, Grllpantry @ :
markt”, meint Liebsch. Als Ab- € Hittenzauber [5)
wechslung zum traditionellen ro- é
ten Glithwein probiert der Student || ApresHitte =
einen weiflen Trunk mit Marzipan- Schultzes Grillhtt
geschmack - und reicht den Be- [ SR 9
cher kameradschaftlich an seine Gloggstand [5)
Kollegen weiter. é

® Video: www.ostsee-zeitung.de gahensiin
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Chef Lutz Hofmann (v.1.) und sein Sohn Hannes bekommen von den OZ- Gluhwembeauftragten Vanessa

Kopp und Elisabeth Woldt das Sieger-Plakat und eine Urkunde tiberreicht.

Foto: Ove Arscholl

Ausgezeichnet! Rostocker Hiittn Gaudi
verkauft den besten Glithwein im Land

Rostock — Der Landessieger des
OZ-Glihweintests steht fest: Beil
hder Hiittn Gaudi.am Neuen Markt
in Rostock hat es den Testern am
besten gefallen. Bestnoten in den
Kategorien Geschmack, Tempera-
tur, Angebot und Ambiente fiir Be-
treiber Lutz Hofmann und sein
Team. ,Jetzt haben wir doppelten
Grund zu feiern", erzahlt der
54-Jahrige stolz. ,In diesem Jahr
sind wir namlich zum zehnten Mal
auf dem Rostocker Weihnachts-
markt.” Was sein Geheimnis ist?
.Ich versuche die Hiitte so zu ge-

stalten, wie ich das als Gast auch
gerne hétte", verrat der Thiiringer.

Seinen Wein bezieht Hofmann
von einem Winzer seines Vertrau-
ens aus dem Spessart im bayri-
schen Unterfranken. Neben einem
guten und heifen Trunk schwort
der Schausteller auf eine gemiit-
lich Atmosphére. ,Ich nehme mir
immer gerne Zeit fiir einen
Schnack mit meinen Gaésten.”
Selbstgebackene Pldtzchen von
der Tante aus Sachsen-Anhalt in-
klusive. Gemeinsam mit Sohn Han-
nes (25) und seiner Frau Andrea

(51) verkauft Hofmann zehn ver-
schiedene Punschsorten. In diesem
Jahrneu: Bratapfel- und Ingwerge-
schmack.

Neben dem Rostocker Weih-
nachtsmarkt priiften OZ-Leser
auch die Verkaufsstdnde in den an-
deren Hansestddten. In Wismar
iiberzeugte Axels Glithweinstube,
in Stralsund die Turbine und in
Greifswald der Stand Liebenow
auf dem Marktplatz.

® Alle Videos der Testabende unter
www.ostsee-zeitung.de/videos
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